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LA CENTOLLA

La centolla chilena, conocida en el mundo
cientifico con el nombre de Lithodes antare-
ticus, Jacquinot, es tal vez la “jaiba” o “pan-
cora” mas grande de nuestro pais. Se encuen-
tra en la regidn de los canales desde Chiloé
alcanzando por el territorio chileno hasta
Tierra del Fuego, Es un crusticeo que vive en
pguas australes, por lo tanto frias. Otras es-
pecles de centollas como Paralithodes camis-

‘chatika habitan en los mares cercanos al

Arllco (Costas de Alaska, mar de Behring,
mar de Ohkotsk, ete.),

A pesar de ser un crusticep que por ex-
gquisita carne tiene gran aceptacion enftre el
publico, muy pocos la han visto tal cual es,
Una centolla de tamafo corriente se presenta
como una jaiba de Jlargas patas de capara-
zon acorazonada, de unos 12 a 13 cms, de
longitud, de color rojo ladrillo ¥ con nume-
rosas ¥y fuertes espinas. Con sus patas exten-
didas puede alcanzar a 1 mt. o m#as. Pero ¢o-
mo verdaderamente se puede apreciar uno de
estos animales, es mediante su peso, Los ma-
chos grandes que miden unos 160 mm. de
Tongitud cefalotordacica pueden pesar unos
2000 0 mas.grs. Pere, qué ¢s lo gue se apro-
vecha de estos animales? La respuesta quizas
todos la conocen, ., La carne, La mayor par-
te se extrae de sus patas ¥ de los musculos
que la sostienen, de agui que lo gque se soca
del caparazin sep relativamenle escnso,

Este crusticeo se pesca en forma Inlensiva
en Ilas zonas de Calbuco cerca de Puerto
Montt ¥ en Porvenir, puerto de 1a Isla Gran-
de de Tierra del Fuego. En este dltimo lugar
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existen dos de las mas grandes factorias ela-
boradoras de centollas. Este producto llegw
al consumidor en su mayoria enlatado, tam-
bien congelado. Una pequefia cantidaed &s
vende en estado fresco.

Una lata de centollas contiene aproxima-
damente 1,11 centollas por envase. Este es
un céleulo industrial considerando la canti-
dad de centollas que entran a la factoria ¥ I&
cantidad de latas que se obtienen. Desde luego
que este dalo no es rigurosamente exacto,
pues una pequefia cantidad se plerde durants
la extraccldn de la carne. Una reduclda pro-
parcion la consumen los obreros mientras
van trabajando. Ademds las estadisticas In-
cluyen clerta cantidad de ejemplares que se
venden directamente al publico. 8 se apre-
chara en su totalidad la carne de una cento-
lln de tamafio medio, se podrian llenar casl
dos Intas

Las centollas se capturan con redes cento-
leras. Cada “juego” consta de 10 pafios de
red, cada uno de 100 m. de largo, totallzando
1.000 lineales. La distancia aproximada enire-
nudos de las mallas es de 30 cms. permitien-
do que la centolla quede enredada al atra-
vesarla

La tempornda de pesca en Tierra del Fue-
go se inicia en la segunda quincena de No-
viembre y dura hasla fines de Diclembre
0 comienzos de Enero. En esta époce la cen-
tolla busea loz fondos de menor profundidad
para aparearse v desovar, encontrandoss
hembras hasta profundidades de 8 a 10 bra-
#zas. Loz machos estin en 4reas poco mas
profundas,
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* La faena del pescedor comlenza ja las
4 A M. ya que generalmente a esta hora el
viento ¥ el mar estin en relativa calma. Los
pescadores preparan sus botes (7 m. de lar-
go) con motor fuera de borda. A una distan-
cla de 1 a 15 millas de la costa “calan” sus
redes a profundidas de 25 a 35 brasas slem-
pre que e] tiempo lo permita, Las redes per-
manecen alrededor de 3 dias en el agua (unas
70 horas) v al ser levantadas traen 400 o
mifie centollaz enredadas en las mallas, Esta
g+ mantlens en el bote v de regreso y en la
playa, a las 6 o 7 de 1a mafiana, 5= comienza
€1 “desmalle” al defenredar la centolla con
gvuda de un gancho semejante a “crochet”,
sosteniéndola con un grueso guante de lana,
luezo =e colocan en jabas euvas paredes estin
cubiertas de saros mojades nara evitar la
muerte de lns animales por la desecacion de
las branquias a causa del viento.

En las redes se capturan adem#s otros or-

Eanismos que conviven con las centollas Muv

abundantes son las algas de gran varledad
de color v formas, slendo las mis frecuentes
las verdes. Entre ellas se confunden hermosas
ramas de Brinzoos con caprichdsas formas,
va sea de hoias o encajes Las esponjas se-
mejantes ballarros gue se yerguen eéntre es-
ta mmltitud de animales. Los earacoles (Ade-
lomela sp.) estin representados por elempla-
res de gran tamafio a 1os cuales algunos pes-
cedores destruyen porque despedazan las re-
des sumergldas. Es muv comiin tamblén en-
eontrar anguilas (Mixine affini3) gque aun-
mue pequefias ocaslonan clertas hajas entre
las cen¥nollas, succlonfindolas. Muy abundan-
tes tamhbién son los Braguidpodos que a ofos
el nrofano semefa comn un molusco bivalvo
Enumerar todo,.lo gque aparece seria un poco
largo.

A medida oue se van lberando las cento-
1las de la malla que laz aprisionaba uno pue-
de darse cuenta gue es un animal de movi-
mientos lentos Inelusa para defenderse. Ge-
neralmente tlenen el caparazén desnudo,
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pero es comiin que estén parclal o muy cu-
blertos de epizoos comn Briozoos y colonias
de Cirripedos. Hay ejemplares que carecen
de algunos apéndices que perdidos por acei-
dente g autotomia y en muchos casos sée no-
taban miembros en generacién. En algunos
casos erece una pata semejante a la normal,
de color més claro, mas pequeiia y débll. En
otros ze abserva que s6lo crece un mufién
gque se ramifica en 2 o 3 pequehas patitas.
FEn ejemplares que han perdido el dedo mévil
de la pinza, ha crecido uno mas pequefio,
pero con 1 o 2 apéndices monoarticulados.
Otros elemplares presentan caparazon and-
malo, es decir con muescas en algin lado del
cefalotdrax.

Es frecuente encontrar casos de parasitis-
mo representado por un crusticeo Rhizocefa-
lo que se ubica en la regién ventral del ab-
domen adoptando la forma de un chorielllo,
adherido por un fino pedinculo al huésped.
Tamblén se les puede hallar en las branquias.

Junto con las centollas aparece el cento-
ll6n (Paralomis granulosa). Se distingue per-
fectamente de la centolla tipiea (LithodeS
antarcticus), por carecer de espinas, presen-
tan en cambio numerosos tubérculos. Es de
menor tamano que la centolla, Su carne es
un poco dulee, No se explota comercialmente
por su escasa abundanecia,

Las jabas de centollas son transportadas
en camidn desde el “campamento™ o lugares
de extraccion, hasta la factoria de elabora-
cién. Aqui se evisceran los crusticeos y se
cuecen en agua hirviendo durante 20". Lue-
go se saca el caparazén que cubre el cefalo-
torax dejando las patas libres, Con afllados
cuchillos ¥ de precisos y certeros golpes, sé
les despoja a las patas de su cublerta calcé-
rea quedando solo su blanca carne que es
envasada en latas de 400 grs. Este producto
se distribuye en el mercado interno, pero
¢l mayor porcentaje de la produccion se
exporta a Europa y los Estados Unidos de
Norteamérica.

El cobre ha sido primer actor a través de todas las edades de la

huma nidad.






















